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食材はもちろん調理法や調味料に至るまで

美味しさを追及し徹底的にこだわり続ける

一徹無垢「TETSU」の流儀

お客様にぜひお試し頂きたい食材をご紹介致します。

鹿児島と宮崎の県境にある 霧島連山の雄大
な自然環境に囲まれて育つブランド黒豚
甘く繊細な脂身と旨味を豊富に含んだ肉質
は黒豚の中でも最高峰の品質です。

TETSUでは北海道を中心に豊洲市場より
産地直送の旬の鮮魚を使用しております
その全てが生食できるほど鮮度に自信があ
ります。違いをぜひお試しください。

女性にやさしい「恵寿卵 -けいじゅらん -」
葉酸が豊富に含まれており 濃厚な味わいを
感じて頂けると思います。全ての卵料理に
使用しております。

霧島豚 K i r i s h i m a  P o r k

鮮魚 S e a f o o d

恵寿卵 K e i j y u  E g g

姉妹店に高級鉄板焼店の虎幻庭をもつ
TETSUでは都内では３倍の価格がついて
もおかしくない品質の和牛をリーズナブル
なお値段で提供することができます

和牛 W a g y u  B e e f
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全コースメインのお肉を 10g~ 増量できます

／ ／赤身ステーキ +10g 380円 ヒレステーキ +10g 750円 +10g 950円ステーキ
シャトーブリアン
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W A G Y U  S T E A K  c o u r s e

■ 農園のサラダ

■ 本日の一品

■ 旬の焼き野菜

■ 極上和牛ステーキ

■ 選べるお食事

　　
　
■季節のシャーベット

極上和牛
ステーキコース

ステーキ好きのお客様におすすめ

・ガーリックライス
・白米

赤身ステーキ 200g

100g

100g

8,500円

ヒレステーキ 8,500円
シャートーブリアン
ステーキ 10,000円

全 6品

■ 農園のサラダ

■ 北海道産 大粒帆立

■ ネギ塩牛タン

■ 豊洲市場直送の鮮魚焼

■ 旬の焼き野菜

■ 極上和牛ステーキ 80g

■ 選べるお食事

　　

　
　　
■選べるデザート

S P E C I A L  S E L E C T I O N  c o u r s e

特選コース

人気No.1 コース

赤身ステーキ 7,500円
ヒレステーキ

シャートーブリアン
ステーキ 11,500円

10,500円

全 8品

・ガーリックライス
・お好み焼き
・塩焼きそば
・白米

・季節のシャーベット
・本日のデザート

各コース「フリードリンク付」に変更いただけます　+2,500円
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O K O S A M A  s e t

■ ハンバーグ
■ ミニサラダ
■ ポテト
■ ナポリタン
■ウィンナー

■ スクランブルエッグ
■ フルーツ
■ バニラアイス
■ ジュース
　 （りんご /ぶどう /オレンジ）

※ 10 才未満が対象となります2,000円
全 9品

徹セット

お子様セット

T E T S U  s e t

■ 徹のこだわり和牛煮込み

■ 恵寿卵と霧島豚のふわとろ焼

■ 農園サラダと黒毛和牛ハンバーグ
または 赤身ステーキ 100g

■ 廣島風 お好み焼き

■ 季節のシャーベット 

 魂の「廣島焼」から一品までを気軽なセットで

お子様の好きを集めた豪華なセット

ハンバーグセット 5,500円 フリードリンク付 8,000円/

ステーキセット 7,000円 フリードリンク付 9,500円/

全 6品

+500円恵壽卵のクレープデザートグレードアップ
コース /セットご注文のお客様に特別価格



霧島豚と九条ねぎの塩焼きそば
G r e e n  O n i o n  S a l t  F r i e d  N o o d l e s

廣島風 霧島豚天 1,850円
“ K i r i s h i m a ” P o r k  O k o n o m i y a k i  H i r o s h i m a  S t y l e  

こだわり和牛すじ煮込み 1-2人前　900円
3-4人前 1,600円

1-2人前　950円
3-4人前 1,800円

1-2人前 1,000円
3-4人前 1,800円

200ｇ　950円
400ｇ 1,750円

50ｇ  2,000円
80ｇ 3,000円

50ｇ  4,000円
80ｇ 6,500円

50ｇ  5,000円
80ｇ 7,500円

1個 1,400円
2個 2,400円

1P 1,500円
2P 2,500円

1-2人前　950円
3-4人前 1,800円

J a p a n e s e  B e e f  T e n d o n  S t e w

恵寿卵と霧島豚のふわとろ焼 1,500円
K I R I S I H M A  P O R K  O m e l e t t e

TETSUのガーリックライス
T e t s u  G a r l i c  R i c e

自家製ネギ塩牛タン
G r i l l e d  G r e e n  D n i o n  S a l t e d  B e e f  T o n g u e

大粒ホタテ - バター醤油 -
J a p a n e s e  B e e f  T e n d o n  S t e w

豊洲直送 本日の鮮魚焼
T o d a y ’ s  G r i l l e d  F I s h

TETSUのオリジナルサラダ
T E T S U  O r i g i n a l  S a l a d

和風ドレッシング /シーザードレッシング /レモン風味ドレッシング

赤身ステーキ
Lean steak [ 増量 +10ｇ 380 円 ] 

ヒレステーキ
Fillet steak [ 増量 +10ｇ 850 円 ] 

シャトーブリアンステーキ
Chateaubriand Steak [ 増量 +10ｇ 950 円 ] 

TETSUの恵寿卵クレープ 　1,300円
“ K e i j y u ”  E g g s  C r e p e

こだわり季節のシャーベット 650円
 S h e r b e t  o f  T h e  S e a s o n


